Wildkarte:

Von der Hochjagd:

Gamspfeffer Fr. 36.50
Hirschpfeffer Fr. 38.50
Wildschwein-Entercote mit Krauterbutter Fr. 41.50

Beilagen: hausgemachte Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl, glasierte Maroni und Birne mit

Preiselbeerkonfi

Hirschmedaillon an feiner Steinpilzrahmsauce, hausgemachte Spatzli,

Rotkraut, Rosenkohl, glasierte Maroni und Birne mit Preiselbeerkonfi Fr. 44.50

Von der Niederjagd: (Ab Mitte Oktober verfiigbar)

Rehpfeffer Fr. 36.50
Beilagen: hausgemachte Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl, glasierte Maroni und

Birne mit Preiselbeerkonfi

Rehschnitzel an feiner Wildrahmsauce mit Eierschwammli, hausgemachten

Spatzli, Rotkraut, glasierte Maroni und Birne mit Preiselbeerkonfi Fr. 40.50
Herbstteller Fr. 31.50
Serviert mit hausgemachten Spatzli, Rosenkohl, Rotkraut, Kirbis, glasierte

Maroni, Eierschwammli

Herbstteller mit hausgemachter Wildrahmsauce Fr. 35.50

Herzlich Willkommen im Gasthof Moosmatt




Salate
Griner Salat mit feinem Hausdressing
Gemischter Salat mit feinem Hausdressing
Salattopf mit Ei, fir eine Person
fur zwei Personen
Nusslisalat mit Ei und Croutons an feinem Himbeerdressing
Nusslisalat mit Speck, Ei und Croutons an feinem Himbeerdressing

Nisslisalat mit Speck, Ei, gedlnstete Eierschwammli und Croutons
an feinem Himbeerdressing

Suppen
Hausgemachte Kiirbiscremesuppe

Tagessuppe

Hauptspeiesen

Schnipo mit Pommes und Gemiise

Schweins,- oder Pouletcordonbleu Classic ca. 200gr.
Schweinscordonbleu Moosmatt ca. 200gr.
Schweinscordonbleu Chefin ca. 200gr.

Fr. 8.50
Fr. 10.50
Fr. 10.50
Fr. 15.50
Fr. 12.50

Fr. 15.00

Fr. 18.50

Fr. 11.50

Fr. 8.50

Fr. 25.50

Fr. 31.50

Fr. 34.50

Fr. 34.50

serviert mit Moosmattfrits und Gemduse

Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce, Pommes und Gemiise
Schweinsschnitzel an Champignonrahmsauce mit Spatzli und Gemiise

Rindsentercote mit hausgemachter Krauterbutter, Pommes und Gemdiise

Vegi

Gemise-Spatzlipfanne hausgemacht

Bei Allergien fragen sie bei unserem Personal nach, sie geben ihnen gerne Auskunft.

Fr. 24.50
Fr. 27.50

Fr. 39.00

Fr. 25.00




